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Margarete Schütte-Lihotzky, Die Frankfurter Küche, 1926 

Relations Spatiales

PRÉPARER : 18 %
PLAT CHAUD: 8 %
PLAT FROID: 5%

PLAT AU FOUR: 3 %
DEJEUNER: 3%

CUIRE : 18 %
PLAT CHAUD: 15 %
PLAT AU FOUR : 3%

VAISELLE : 20 %
RANGER LAVE VAISSELLE: 10%

FAIRE LA VAISELLE: 5%
NETTOYER: 5%

REPAS : 15 %
METTRE LA TABLE: 10%

MANGER: 5%

CONGELER :
COURSES: 4%
RESTES: 2%

CUIRE AU FOUR :
PLAT AU FOUR: 3%

CONSERVER : 20 %
COURSES : 15%

RESTE REPAS : 5%

6% 3%

Neufert, moyenne d’utilisation des cuisines, redessin

1.0 : Élément bas pour les casseroles

1.1 : Élément bas pour les plats

1.2 : Élément bas couverts et assiettes

1.3 : Élément bas pour le garde manger

1.4 : Élément bas espace supplémentaire

2.0 : Élément en colonne garde manger

2.1:  Élément en colonne pour la vaisselle

2.2 : Élément en colonne avec four intégré

2.3 : Élément colonne avec four combiné

3.0 : Élément haut pour les verres

3.1 : Élément haut pour le garde manger

3.2 : Élément haut pour l’électroménager

3.3 : Élément haut pour épices et condiments

3.4 : Élément haut supplémentaire

3.5 : Élément haut supplémentaire variable

4.0 : Réfrigérateur 

5.0 : Congélateur

6.0 : Frigo entier ou à l’américaine

7.0 : Plan de travail simple

7.1 : Plan de travail simple supplémentaire

8.0 : Plan de travail doublé

9.0 : Espace de dépôt ustensiles et robots

10.0 : Desserte espace cuisson

11.0 : Desserte espace évier

12.0 : Hotte (intégrée ou suspendue)

13.0 : Plaque de cuisson intégrée

14.0 : Four dans un élément bas

15.0 : Micro-ondes

16.0 : Four à vapeur

17.0 : Évier simple

17.1 : Reposoir pour l’évier

17.2 : Évier simple doublé

17.3 : Reposoir pour l’évier doublé

18.0 : Machine à laver la vaisselle

19.0 : Élément de séchage pour torchon

20.0 : Élément bas pour les Poubelles

21.0 : Rangement ustensiles pour nettoyage

Porte 1 : Ouverture entrée

Porte 2 : Ouverture salle à manger

Porte 3 : Ouverture terrasse / balcon

   1:20Plan cuisine 2 personne : Logement Bourgeois     1:20Plan cuisine 1 personne : Logement Social    1:20Plan cuisine 5 personnes : Logement Populaire

   1:20 Vue latérale cuisine 2 personnes : Logement Bourgeois    1:20Vue latérale cuisine 1 personne : Logement Social     1:20Vue latérale cuisine 5 personnes : Logement Populaire  

Élément de Cuisson

Rangements Ustensiles 

Rangements Vaisselle

Garde-Manger

Élément Eau

Élément Réfrigérant

Élément Déchets / Nettoyage
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Agencement Spatial

Pablo Picasso, Constellation Drawings, 1924 

PRÉPARER :
PLAT CHAUD: 2%
PLAT FROID: 2%

PLAT AU FOUR: 3%
DEJEUNER: 3%

CUIRE :
PLAT CHAUD: 1 %

PLAT AU FOUR : 4%

VAISELLE :
RANGER LAVE VAISSELLE: 6%

FAIRE LA VAISELLE: 2%
NETTOYER: 2%

REPAS : 30 %
METTRE LA TABLE: 5%

MANGER: 25%

CONGELER: 20 %
COURSES: 20%

RESTES: 0%

CUIRE AU FOUR : 15%
PLAT AU FOUR: 15%

CONSERVER : 10 %
COURSES : 8%

RESTE REPAS : 2%

5 %10 %

10 %
PRÉPARER : 25 %

PLAT CHAUD: 10 %
PLAT FROID: 5%

PLAT AU FOUR: 5 %
DEJEUNER: 5%

CUIRE : 20 %
PLAT CHAUD: 12 %
PLAT AU FOUR : 8%

VAISELLE : 13 %
RANGER LAVE VAISSELLE: 5%

FAIRE LA VAISELLE: 3%
NETTOYER: 5%

REPAS : 15 %
METTRE LA TABLE: 10%

MANGER: 5%

CONGELER :
COURSES: 2%
RESTES: 2%

CUIRE AU FOUR :
PLAT AU FOUR: 8%

CONSERVER : 15 %
COURSES : 15%

RESTE REPAS : 5%

4% 8 %

PRÉPARER : 23 %
PLAT CHAUD: 7%
PLAT FROID: 7%

PLAT AU FOUR: 6%
DEJEUNER: 3%

CUIRE : 18 %
PLAT CHAUD: 10 %
PLAT AU FOUR : 8%

VAISELLE : 15 %
RANGER LAVE VAISSELLE: 10%

FAIRE LA VAISELLE: 0%
NETTOYER: 5%

REPAS : 15 %
METTRE LA TABLE: 15%

MANGER: 0%

CONGELER: 12%
COURSES: 3%
RESTES: 9%

CUIRE AU FOUR :
PLAT AU FOUR: 7%

CONSERVER : 10 %
COURSES : 5%

RESTE REPAS : 5%

7 %

AGENCEMENTFORME SEGMENTATIONDISPOSITION

Degrés d’utilisation de Monsieur J. Degrés d’utilisation de la Famille L.Degrés d’utilisation des Fiancés R. et F.

Monsieur J.

handicapé moteur
préfère les plats pré-préparés

retraité, souvent seul

Fiancés R. et F.

couple actif
aiment cuisiner des menus entiers

invitent souvent leur amis

Famille L.

Famille de 5, mère au foyer
préfèrent les plats qui se gardent

horaires très différent

   1:20Plan cuisine Fiancés R. et F. : Mettre la table     1:20Plan cuisine Monsieur J. : Cuire au four     1:20Plan cuisine Famille L. : Conserver un plat  

   1:20 Vue latérale cuisine Fiancés R. et F. : Mettre la table     1:20Vue catérale cuisine Monsieur J. : Cuire au four     1:20Vue latérale cuisine Famille L. : Conserver un plat  
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Circulation Spatiale

Adolf Loos, Villa Müller, 1930 

ENTRÉE HALLE 

CUISINE
DISPOSITION NORD-EST OU NORD-OUEST

SALLE À MANGER

SÉJOUR GARDE-MANGER

OFFICE

LOCAL DE 
SERVICE

BALCON

VUE DEPUIS LA CUISINE
PARCOURS
FONCTIONS QUI N’EXISTENT QUE DANS DE GRANDS LOGEMENTS BOURGEOIS

ESCALIERCHAMBRES WC

Neufert, Relations avec la Cuisine, redessin 

CONNECTIVITÉ CIRCULATION

FORME PROGRAMMEORIENTATION

ÉPAISSEUR + AGENCEMENT
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 Plan RDC 1:50

 Coupe latérale B2 1:50  Coupe latérale B6 1:50

 Plan RDC 1:50

 Coupe latérale B4 1:50
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 Façade latérale B5 1:50
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Cuisine

Salon

Circulation

Loggia

Salle de Bain

Ouvertures

Chambres

 Plan RDC 1:50  Plan 1er 1:50
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Nagel Peake, In the City, 2013 

Dispositions Spatiales

MVRDV, Silodam Building, Amsterdam, 2003 

Plan type 1:25
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 Coupe longitudinale A3 1:50  Coupe longitudinale A1 1:50 Coupe longitudinale A2 1:50

Schéma isométrique de la façade


